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Під час проходження практики я навчилася додавати рахунки та 

створювати категорії асортименту найменувань страв. 

 

Етап 1. Створення категорій товарів та тех.карток: Салати, Піца, Напої. 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



Етап 2. Створення рахунків та внесення коштів. 

 
 

 
 

 



Етап 3. Налаштування POSTER під власні потреби 

 

Крок 1 – В налаштуваннях обрала пункт Столи 

 
 

Крок 2 – В редакторі залів обрала пункт Додати зал, додала назву залу, натиснув 

Додати 

 
 

 

Крок 4 – На сторінці План залу натиснула Додати стіл 

 
 



Крок 5 – додала необхідну кількість столів, змінив їх форму та розміри 

 
 

Крок 6. Навчилася створювати "Акцію тижня" для категорії "Піца". Акція полягала у 

нарахуванні знижки 10%, один раз, у межах одного чеку. 

 

        
 
 

 

 Висновки  практиики. 

1. За допомогою системи Poster організувала роботу віртуального закладу 

ресторанного господарства. Назва закладу – ФБ-21. Завдання виконала особисто. 

2. Використовувала систему Poster для автоматизації обліку процесів закупівлі 

інгредієнтів та товарів, ведення складського обліку, створення технологічних карт, 

виробництва, продажів, роботи з персоналом, створення програми лояльності та 

аналітики діяльності закладу. 



3. Організувала роботу бек-офісу: продумала концепцію закладу, створила меню 

закладу зі стравами та заповнила відповідні технологічні картки, виконайте закупівлю 

інгредієнтів для страв меню.  

4. Організувала роботу фронт-офісу: налагодила робоче місце офіціанта, 

встановила додаток терміналу продажів та виконала продаж страв меню, склала 

відповідний звіт про об’єм продажів, організувала програму лояльності. 

 

 


